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03/2024 

Die nächsten Schlachttermine 2024  (Änderungen vorbehalten)  

21. März – 18.April – 16. Mai – 20. Juni – 25. Juli – 22.August – 19. September – 17. Oktober 
– 14. November – 12. Dezember 

Unsere Öffnungszeiten in der Osterwoche : 

Dienstag und Donnerstag 8:30- 18:30 Uhr 

Mittwoch und Samstag 8:30 – 14:00 Uhr 

Freitag (29.3) geschlossen  

Angebote für den Schlachttag  21. März  2024 (gültig 21.- 23.03.24) 

 

Schweine - Lummerbraten Kg / 9,90€ 

Schweine – Schnitzel Kg / 9,90€ 

  

Rinderrouladen Kg / 18,90€ 

Rinderrouladen küchenfertig Kg / 20,90€ 

  

Hähnchenschenkel  Kg / 7,90€ 

Hähnchenbrust  Kg / 10,90€ 

Gerne notieren wir Ihre Osterbestellung  

Rind – Schwein – Geflügel – Lamm – Eier – Brot 

Sonstiges 

Selbstgebackenes frisches BrotVon Donnerstag bis 

Samstag ist die Backstube geöffnet. An diesen Tagen 
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wird morgens ab 3.30 Uhr gebacken. Ab 8.30 Uhr liegen 

die Brote im Holzregal.   

Landbrot (Weizen/Roggen Mischbrot), 

auch mit Kümmel  

Kartoffelbrot pur oder mit Speck oder     

gerösteten Zwiebeln oder Fenchel 

Nussbrot 

Dinkelvollkorn 

RustiKrusti Roggenbrot neu: Frankenlaib 

Kürbiskernbrot – Herbstkruste 

Hefestuten und Mandelstuten  

Samstags werden auch die Brioche Brötchen 

gebacken ( sind meist ab 8.30 Uhr fertig ! ) 

            Sie können das Brot auch gerne vorbestellen. 
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Selbstgebackenes frisches Brot 

Von Donnerstag bis Samstag ist die Backstube geöffnet. 

An diesen Tagen wird morgens ab 3.30 Uhr gebacken. Ab 

8.30 Uhr liegen die Brote im Holzregal.   

Landbrot (Weizen/Roggen Mischbrot), 

auch mit Kümmel  

Kartoffelbrot pur oder mit Speck oder     

gerösteten Zwiebeln oder Fenchel 

Nussbrot 

Dinkelvollkorn 

RustiKrusti Roggenbrot neu: Frankenlaib 

Kürbiskernbrot – Herbstkruste 

Hefestuten und Mandelstuten  

Samstags werden auch die Brioche Brötchen 

gebacken ( sind meist ab 8.30 Uhr fertig ! ) 

            Sie können das Brot auch gerne vorbestellen. 
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Frische Wieseneier aus dem mobilen Hühnerstall 

Auf der Wiese, direkt neben dem Hof tummeln sich die 

Hühner. Morgens hüpfen Sie aus ihren mobilen Hühnerstall, 

streunen und scharren auf der Wiese und machen einen sehr 

glücklichen Eindruck. Die Alpakas Fritz, Felix und Frederik 

sind bestens mit dem Federvieh befreundet und sie kommen 

ihrer Aufgabe, die Greifvögel von den Hühnern fernzuhalten 

gewissenhaft nach. Sie legen fleißig Wieseneier, die es im 

Hofladen in der  Eier Box oder im mitgebrachten Karton zu 

kaufen gibt.  

 
Im Mai 2021 wurde der Hofladen um ein paar 

Quadratmeter erweitert – und die Gemüseabteilung – das 

Reich von  den Mädels - und auch die Fleischtheke 

umgebaut. Es ist alles übersichtlicher und die Arbeit 

macht noch mehr Freude.  

Die Wurstecke mit den verschiedenen Salamis, 

gekochten, luftgetrockneten und geräucherten Schinken, 
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Schinkenwurst mit und ohne Knoblauch und die fränkische 

Stadtwurst, ein Rezept meiner Patentante, erfreuen  

sich großer Beliebtheit.  

 

Ab Donnerstag gibt es  frisches Geflügel wie Hähnchen, 

Hähnchenbrust und Keulen, Putenbrust- oder Pfanne. 

Es liegt auch Leckeres vom Hausschwein (auch Iberico 

und Duroc),vom Rind – Lamm und Kalb für Sie bereit.  

 

Berrisch`s Spezialitäten, wie hausgemachte 

Feinkostsalate, Leberkäse,  Leberwurst mit Walnüssen 

und Honig, Frikadellen vom Schwein- Geflügel oder Wild – 

zartes Roastbeef  und natürlich die frische Weißwurst 

und Panhas und viele andere Wurstwaren können Sie nicht 

nur am Schlachttag genießen. 

 

Unsere Burgerpatties vom Rind – Geflügel oder Wild 

werden Donnerstag – Samstag täglich frisch für Sie 

vorbereitet.  

 

Gerne können Sie Ihren Einkaufszettel vorbestellen und  

Ihre Wünsche persönlich, telefonisch oder per E – Mail 

kundtun.  
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Wir freuen uns auf Ihren Besuch und wir bedanken uns 

ganz herzlich für Ihre Geduld, Ihre Treue und einfach 

dafür, dass Sie da sind. 

 
   

 

Bauer Berrisch im WDR 
 

 31.10.2016: land&lecker 

„Gänsemama und Zahlenmeisterin vom 
Niederrhein“ 

 

http://www1.wdr.de/mediathek/video/sendungen/
land-und-lecker/video-gaensemama-und-
zahlenmeisterin-vom-niederrhein--zu-gast-bei-
waltraud-hoffmann-100.html 

 

 19.12.2016: daheim + unterwegs 

Griebenschmalz hergestellt von Waltraud Berrisch 
 

   

  18. Juli 2017: daheim + unterwegs 

Hausgemachter Kartoffelsalat mit Frikos hergestellt von  

Waltraud Berrisch 
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Link zur Sendung  
http://www1.wdr.de/mediathek/video/sendungen/daheim-
und-unterwegs/video-waltraud-hoffmann-kocht-
fruehkartoffelsalat-mit-gefuellten-frikadellen-100.html 

 

   01. Oktober 2017 : wdr2 (Radio) – Sonntagsfragen 

Brauchtumsexperte Prof. Manfred Huberti und 
Landwirtin Waltraud Berrisch sprechen in den 
WDR 2 Sonntagsfragen über die Hintergründe und 
Bräuche des Festes.  

Moderation: Gisela Steinhauer. 

 

Link zur Sendung  

http://www1.wdr.de/mediathek/audio/wdr2/wdr2- 
sonntagsfragen/audio-erntedank-100.html 

 

 9.10.2018  
wdr: aktuelle Stunde Dave Hänsel und die Martinsgans 

 

https://www1.wdr.de/mediathek/video/sendungen/lokalzeit-
duesseldorf/video-sehr-sehr-lecker---martinsgans-100.html 

 

Die Beiträge finden sie auch in der WDR 
Mediathek  
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